Menu




GLUTEN

NUSSE &
SCHALEN
FRUCHTE

Deklarationspelichtige Zusatzstoffe & Allergene

ALLERGENE

WEIZEN / GLUTEN
. ROGGEN
. GERSTE
. DINKEL
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m

. EIER & EIERERZEUGNISSE
. SOJA & SOJAERZEUGNISSE
. MILCH & MILCHERZEUGNISSE

o

ERDNUSSE & ERDNUSSE ERZEUGNISSE
MANDELN
HASELNUSS
. WALNUSS
CASHEWNUSS
. PEKANUSS
. PISTAZIE

(e e o]

SELLERIE & SELLERIEERZEUGNISSE

. SENF & SENFERZEUGNISSE

. SESAM & SESAMERZEUGNISSE

. KREBSTIERE & KREBSTIERTERZEUGNISSE
FISCH

. SCHWEFELDIOXID

. LUPINE

W. WEICHTIERE

Y. LAKTOSE

Z. SULFITE
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ZUSATZSTOFFE

1. MIT FARBSTOFF

2. MIT KONSERVIERUNGSSTOFFEN
3. MIT ANTIOXIDATIONSMITTEL

4. MIT GESCHMACKSVERSTARKER
5. GESCHWEFELT

6. GESCHWARZT

7.  MIT PHOSPHAT

8. MILCHEIWEIB

9. KOFFEINHALTIG

10. CHININHALTIG

11. SUBUNGSMITTEL

12. PHENYLALANINQUELLE



Herzlich Willkommen bei uns im kleinen Steakhaus - Zu den zwei goldenen Hirschen -
Unser Restaurant ist in einem alten denkmalgeschtitzten Fachwerkhaus
von 1820 untergebracht.

Bei uns trifft Gemditlichkeit auf internationaler Ktiche, die sich um Steaks dreht
Wir servieren hochwertiges Fleisch, grain-fed Qualitéat aus Argentinien.




Starte richtig!

Aperetifs

PROSECCO ()
APEROL SPRITZ (%)
LIMONCELLO SPRITZ ¢#)

HUGO (#

LILLET WILD BERRY (%’
CAMPARI SODA (%)
CAMPARI ORANGE ‘2’
MARTINI BIANCO (2’

19>

400 €
7,50 €
7560 €
650 €
750 €
750 €
750 €

6,50 €



sSoups

RINDERKRAFTSUPPE
GULASCHSUPPE

cold & warm starters

KNOBLAUCHBROT *’

BRUSCHETTA (" ")

GERAUCHERTER THUNFISCH CARPACCIO (.7
CARPACCIO Hand gekiopft (100gr,) ‘" 1)

BEEF TATAR (frisch geschnitten ca. 100gr,) (H.%.E0)
FETA UBERBACKEN SPICY (%)

FETA GEBACKEN MIT PREISELBEEREN (" ")
HALLOUMI GEGRILLT AUF BLATTSALAT ‘" ")
OKTOPUS IN STUCKEN AUF BLATTSALAT (")
GARNELENSPIEB AUF KNOBLAUCHBROT 4 ")

590 €
690 €

450 €
590 €
1450 €
1450 €
1650 €
890 €
890 €
830 €
8950 €
8950 €



homemade salads

RINDERSTREIFEN AUF RUCOLA MIT PARMESANFLAKES (1Y) 16,50 €
CAESAR mit Putenstreifen (A H-Y) 1450 €
GREEK SALAD ("7 1450 €
BLATTSALAT 500 €
KRAUTSALAT 500 €
FARMERSALAT (& H R G.1) 500 €
MIXSALAT (EHO.RY) 500 €

sides, sauces & dips

BAKED POTATO MIT SOUR CREAM (" ") 5,50 €
BRATKARTOFFELN 400 €
ROSMARINKARTOFFELN 400 €
SUBKARTOFFELPOMMES 5,50 €
STEAKPOMMES 400 €
POTATO WEDGES mit sour cream 550 €
GEMUSE RATATOUILLE () 6.50 €
GRILLGEMUSE 6.50 €
KARAMELISIERTE ZWIEBELN 400€
SPECKBOHNEN 5,50 €
GRUNE PFEFFERSAUCE (?) 250 €
ROTWEINSAUCE ¢?) 250 €
CHIMICHURRI 200€
SOUR CREAM (#.7) VA 200¢€
(HY A i
AIOLI (1) \\ 200€




seafood vom Grill

OKTOPUS

auf ruccola Salat mit karamelisierten Zwiebeln & Rosmarinkartoffeln

RIESENGARNELEN 4 STUCK

auf ruccola Salat ,Kirschtomaten

LACHSFILET

gegrillt mit Rosmarinkartoffeln & Blattsalat

ZANDERFILET

auf Gemise Ratatouille

FISCHDUETT

Lachsfilet & Doradenfilet mit Rosmarinkartoffeln & Blattsalat

DORADENFILET

auf Gemise Ratatouille

PULPO TRIFFT AUF GAMBAS

Oktopus mit 2 Riesengarnelen auf Ruccola, Rosmarinkartoffeln
& Knoblauchbrot

2400 €

3400 €

1350 €

1350 €

2400 €

1350 €

3800 €
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Garstufen

BLUE

ENGLISH

MEDIUMRARE

MEDIUM

MEDIUMWELL

WELLDONE




Cuts vom Grill

FILETSTEAK

je weitere 50 Gramm + 7 €

ENTRECOTE

TOP RUMPSTEAK (OHNE FETTRAND)

je weitere 50 Gramm + 5 €

RUMPSTEAK

je weitere 50 Gramm + 4 €

HUFTSTEAK

je weitere 50 Gramm + 3 €

LAMMFILET (NEUSEELAND)

FILETINOS

150¢gr -
200gr -
250gr -
300¢gr -

250¢gr -
300gr -
400gr -

200gr -
250gr -
300gr -

250gr -
300¢gr -
350¢gr -

250¢r -
300gr -

350¢gr

150¢gr -
200gr -

150¢gr -
200gr -
300gr -

AUF VORBESTELLUNG WAGYU, TOMAHAWK und T-BONE STEAK ERHALTLICH

\
SURF & TURF \

RIESENGARNELE

Alle Cuts vom Grill servieren wir mir hausgemachter Krauterbutter
Die Steaks geben wir im Rohgewicht an

18 €
24 €

18 €
24 €
36 €



house specials

FILET-DUETT 150gr Lammfilet & 150gr Filetsteak

mit Pfeffersauce & Rosmarinkartoffeln

KOMBI-STEAKPLATTE 150gr Filet & 250gr Hiifte

mit Ofenkartoffel & Farmersalat

STEAKTELLER (& 89,820

mit Steakpommes & Farmersalat

FILETINOS ©#’

mit Pfeffersauce & Rosmarinkartoffeln

LAMMFILET % )

in Rotweinsauce mit Rosmarinkartoffeln

RINDERFILETSPITZEN ‘% 27

in Rotweinsauce mit Steakpommes

RINDERFILETSPITZEN ‘# "0 2)

meditteraner Art in Dijon-Sauce dazu Steakpommes

PUTENSTEAK ¢’

mit Steakpommes & Gemiise Ratatouille

FILET IM SPECKMANTEL'" "/
mit Potato Wedges & Sour Cream

HOLZTELLER (A EHY.0.P)

Hiuftsteak ca. 200gr mit Speckbohnen, Rosmarinkartoffeln,
kleiner Farmersalat,und Knoblauchbrot

RINDERSPIESS

mit Steakpommes & Gemise Ratatouille

\
SURF & TURF

RIESENGARNELE

8,50€ //

e

Jegliche Anderungen sind mit einen Aufpreis moglich

42,00 €

38,00 €

2450 €

2150 €

2150 €

1950 €

2150 €

16,50 €

2450 €

2250 €

2150 €



cteak-vienu

VORSPEISE HAUPTGANG
> Farmersalat > Rumpsteak
> Krautsalat > Hiftsteak
> Blattsalat > Lachsfiletsteak
> Mixsalat > Filetinos

200gr.
250gr.
200gr.
150¢gr.

Feinschmecker-Menu

VORSPEISE HAUPTGANG
> Farmersalat > Filetsteak
> Krautsalat > Top-Rumpsteak
> Blattsalat > Entrecote
> Mixsalat > Lammfilet

Rovyal-Menu

VORSPEISE

> Feta mit
Preiselbeeren

> Salat mit Haloumi

> Oktopus auf Blatt-
salat

HAUPTGANG

> Filetsteak
> Top-rumpsteak
>Riesengarnelen

Zu allen Menis servieren wir zwei Scheiben Knoblauchbrot
Jegliche Anderungen sind mit einen Aufpreis maglich

150¢gr.
200¢gr.
250gr.
200gr.

200egr.
250gr.

3 Stk.

SURF & TURF

RIESENGARNELE

BEILAGE ABSCHLUSS
> Ofenkartoffel mit > Baileys
Sour Cream > Espresso

> Rosmarinkartoffeln
> Gemise Ratatouille
> Steakpommes

> Ramazzotti

BEILAGE ABSCHLUSS
> Ofenkartoffel mit > Baileys
Sour Cream > Espresso

> Rosmarinkartoffeln > Ramazzotti
> Gemise Ratatouille

> Steakpommes

BEILAGE ABSCHLUSS
> Ofenkartoffel mit > Creme Brullee
Sour Cream > Pana cotta

> Cheesecake
> Banoffee

> Rosmarinkartoffeln
> Gemiise Ratatouille
> Speckbohnen




Burger

Alle Patty's 200gr.

AMERICAN CLASSIC ‘* 1)

mit Bun, Beef Patty, Salat, Tomate,
karamelisierte Zwiebeln & Cheddar

COWBOY (4 &4 1)

mit Bun, Beef Patty, Salat, Tomate,
karamelisierte Zwiebeln, saure Gurke,
Bacon, Cheddar & Spiegelei

HOT-DEVIL CAH Y2

mit Bun, Beef Patty, Salat, Tomate,
karamelisierte Zwiebeln, Jalapenos,
Cheddar & Bacon

BLUE-CHEESE BURGER (A H.Y)
mit Bun, Beef Patty, Salat, Tomate, karamellisierte
Zwiebeln, Blue Cheese & Preiselbeere

ITALIAN STYLE (AHY)
mit Bun, Beef Patty, Rucola, Tomate, Pesto,
Mozzarella & Parmesan

BBO (A HY)

mit Bun, Beef Patty, Salat, Tomate,
karamelisierte Zwiebeln, saure Gurken,
Cheddar & BBQ-Sauce

VEGAN ‘*/

mit Bun, Falafel, Salat, Tomate,

Gurke, gegrillter Paprika, karamellisierte Zwiebeln
Avocado & veganer Mayonnaise

11.50 €

14,60 €

14,50 €

13,60 €

14,50 €

13,50 €

14,50 €

BURGER-MENU MIT POMMES '
& KLEINEN FARMERSALAT



Kaffee

ESPRESS0 (%)

ESPRESSO DOPPIO %)
ESPRESSO MACCHIATO ¢*¥. %)
KAFFEE (®)

CAPPUCCINQ (H.Y.8)

LATTE MACCHIATOQ (¥ 9)

Dessert

BANOFFEE (BANANEN-TOFFEE-DESSERT) (*:Y)
HAUSGEMACHTER AMERICAN CHEESECAKE ‘" ")
SCHOKOLADEN SOUFFLE MIT BEEREN & VANILLEEIS (" &Y
CREME BRULLE ‘# ")

PANNA COTTA (")

VANILLEEIS MIT KIRSCHGRUTZE (* ")

2,00 €
3,00 €
2,50 €
2.80€
3,560 €
3,560 €

7,60 €
6,60 €
7,60 €
6,60 €
6,60 €
550 €



Alkoholfreie Getranke

SELTERS MEDIUM ODER STILL
WASSER
COCA-COLA (normal, zero) (3 9)

FANTA (1. %)
SPEZ| (1.3.9)
SPRITE (1 %)

SAFTSCHORLE (APFEL - ORANGE - TRAUBE - JOHANNIS - MARACUJA)

SCHWEPPES (BITTER LEMON - TONIC WATER - WILD BERRY) (1.3 10.11)

Biere

LEDERER PILS VOM FASS ‘*’
ZIRNDORFER KELLERBIER *’
TUCHER URBRAU HELL ‘*)

TUCHER REIFBRAU ALKOHOLFREI (*)
SEBALDUS WEIZEN *

TUCHER WEIZEN LEICHT *
TUCHER WEIZEN ALKOHOLFREI ¢*)
RADLER (A 1.3)

0,75 |
0,301
0,301
0,301
0,301
0,301
0,301
0,30 I

040 |
0,501
0,50 |
0,501
0,501
0,501
0,601
0,501

5,90 €
2,50 €
3,50 €
3,60 €
3,60 £
3,60 €
4,00 €
4,00 €

4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €
450 €
4,50 €
4,50 €
4,00 €



Spirituosen

2cl
WODKA BELVEDERE 5,00 €
GRAPPA 500 €
CARDENAL MENDOZA BRANDY 5,00 €
WILLIAMSBIRNE 4,00 €
HASELNUSS 4,00 €
HIMBEERGEIST 4,00 €
0UZO PLOMARI 3,00 €
JAGERMEISTER 3,00 €
RAMAZZOTTI 3,00 €
BAILEYS IRISH CREAM (*7) 3,00 €

Whisky

4cl
JAPANISCHER SANTORI WHISKEY TOK| 9,50 €
SCOTCH THE GLENVILET 12 YEARS OLD 9,60 €
SCOTCH CHIVAS REGAL 12 YEARS OLD 8,50 €
BOURBON JACK DANIELS 7,60 €

Longdrinks

4cl
VODKA LEMON (% %) 8,50 €
VODKA WILD BERRY (%2 11) 8,60 €
CUBA LIBRE (3.9 8,60 €
GIN - TONIC (%211 8,50 €
MOJITO 8,50 €
MOSCOW MULE 8,50 €

JACKY COLA 8,60 €






